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Gants de 
protection
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ENZYPIN
DEGRAISSANT SURFACE 

SECURITE: Se référer à la FDS.
Solution diluée: non classée dangereuse à la manipulation. Il 
est recommandé de porter des gants et de lunettes de 
protection lors du changement de bidon.
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Dégraissant

PROPRIETES

ENZYPIN Dégraissant Alimentaire est un 
dégraissant pour tous types de surfaces (y 
compris l'inox), à base d'une sélection 
d'enzymes et de dérivés Pin des Landes, pour 
l'hygiène professionnelle.

Données techniques

Aspect : liquide
Couleur : incolore
Senteur : légèrement citronnée
C.O.V:0,01%
Massevolumique:1,02g/cm3
pH:8,5/9,5
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Surfaces en 
cuisine
Équipement et ustensiles 
de cuisine 

Utiliser pour nettoyer 
et désinfecter 

1. Appliquer la solution
2. Laisser agir mini 5 mn
3. Frotter

1. Rincer
2. Racler
3. Laisser sécher

Eliminer les résidus 
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Cantal Hygiène Services
14 avenue Garric - 15000 AURILLAC 

Tel: 04 71 63 00 17  / contact@cantal-hygiene-services.fr

Pulvériser sur une lavette microfibre, 

nettoyer, essuyer et laisser sécher ou 

rincer à l’eau potable lorsque la 

surface est destinée à entrer en 

contact avec des denrées 

alimentaires (conformément à l’arrêté 
du 19/12/2013).
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